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Le olive lavorate al Frantoio Narducci
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Nel nostro nord-est tradizione ma anche innovazione nella
produzione dell’oro verde: un mercato in evoluzione, oltre il
Pnrr; on progetti per valorizzarlo e potenziarlo

d Cinga D’Agostio

wstavolta, perpadare dicome staan-
dandolar accoltadi olivee la produz io-
ne di olio nd nostro territorio, vogla -
motriziareracoontado unastoiache haache
fire con I'innovazionedi i tanto si parla a
poposito & 1Pnrr, il piano naziomle diripe -
@ e resi lienza. In attesa che il Governo sta bi-
lisca, dei fond europei,a chi e perche c osaan-
dranno, iprogetti vanno avanti, come quello
cheha coinvolto il Frantoio Narducci di Mo-
iicone, con il Crea, Consiglio perla ricercain
agricoltura el'anal si dell'economia a graria.
AlessandroDonati,che gestisce lo storico fan-
oiocon lacwinaLauraDe Sartis el 0z olsi-
dro Narducci, lo definisce “un’innov azione
te llissima. Loro hamno 1 prototip odi una mac -
chinache fa una sek zone con dgoritmi parti-
o ladssimi,uno strune rto ultmtecndogicoche

adizza kolivesingola mente e midice qua-
lisono qudle luﬁ) qudity o qudle che invece
sso scartar€’ L obiettivo € unproddt odi li-
e lloc hedeve essere gpre z ao dalc onsuma-
tarefinale.D dle oliveal top, al momento nam
si sa se andranno afomare il Szbina dop o,
maai,il Romalgp, unolio cetificato dapo-
e mpoe che I' ienda intende probabil men-
te commercidizzare entro Natal. Che¢ poiil
piodod riferime ntoper altristrumenti inn o-
vativiconl’intento diammodernae ]’ azienda,
@meun sito web miglorato edotato diun e-
comma e, peracquisti diretti. Prospetive di-
wese chesanno sempredi pit di futuroanche
in maprodwzionecos tradizonak come & quel-
ladel” olib.Del r esto qui & statoperso un 10%
d aquirenti: causa Covide d mini tala pre-
senza dei*“p ortatori’ diolive per poi ottenere
l'olioedi possibili compratoridell olio pro-
tto in azienda, tra cui oli aroma tizzati che

Cos’e il progetto Innolitec

Una macchina che aiuta a

aspiegazjone s fa nel suo
nome. [nnol lec significa in-
owazioni tecnologiche nel-

la flierm dell'ol va da olio e
da me nsa. || progeto & stato
inan ziato da un decreto
Mipaaf, ministero delle Politi-
che Agricdle, Alimentari e Fo-
restali, per una cifra atfor no

milione di eup: iniziato n
2018, terminera nel 2023.
Ha dato qualche de lucidazio-
ne aTiburno Federjco Pallot-
tino, coordinatoredi unadel-
le unita operative del poget
toa curadel Creq, I'ente pub-
blicoche se ne occupa, in prima lineanet
lufilizzo di qu ese tecn dlogie avan zate per
selezionare ive, assieme ad altri ricer
atori ome Corrado Costa (solo yun mem-
bro del #am dedicato). In particolare fan-
noparke delk sezione ITdel Crea sededi
Monterotondo, cioé tecnologie ingegneri-
stiche digital applicate all'agrialimentare
e all agrindustria.
Il loro lavoro, moltocomplesso, sié ralal
fro concretizzato con una mac chinai ndu-
striale, sorting m achineottica, che ciog, a

dirla in modo molto sintefi o,
wntrolla le olive in otta digi-
tale, utilizzan do in pratica una
serie di analisi in tempo reale
fatte sulla base di dati oftici ap-
punto . Una serie di telecamere
ontrolla le caratteristiche del-
e ol ive mentre cadono nella
macchina stessa, roba di una
azione di secondo, separan-
dole in classi secon-
do richieste par fico-
leri. “In questo caso”,
sottolinea il dr. Pal-
Idti no, “abbiamo de-
dso di focalizzari su
maturazione e difetti”. Il risulta-
to & fondame nalmente i n due
classidi olive, una per produrre
un dlio di qualid superiore, una
r olive gi seconda scelta, va-
rjate poi con tutta una serie di
analisi fisicoc himiche, antio ssi-
danfi, perossidi, addita...
Ma cosa cambia per noi
consumatori?
In pratica, la macchina per mete di risolve-
re at une poblematiche dovute aunacam-
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kidoroN a duccie Ale ssandro Don at i

conun sito dadicato potranno sicuramentee s-
sereapprez zati da unnumero sempre pill va-
sto dipersone

Ma come ¢ andaa la produzione? PerDonai
di olivec e re sono statedi meno, comecon-
fermaoandheivariagricoloricontatati, cau-
sa siccifd, e lapiarta, nel momert oin cui non
ha piovuto, halasciato cadaei frutt natural-
mente persopra vive e e nehaprodottoin mi
norequantita . Questo perd, dice, “estatoc om-

pensao con le rese che sono state piu ale ri-
spetto agliscorsi anni”> Ande se ¢’¢ minore
richiesta, pensa di p sizionarsi sui 15-1@mila
litri dell’anno scoiso. Poiché al Frantoio sista
lavorandogia ddl’8 ottobre, & omaidisponi-
bile1’olb nuovo. “Noi anticipiano i e mpi per
andareacer carei profumipiu beli, i profumi
pitimpatanti”, rileva Donati. llprezo siat
testaradai 1 Oeuroin sual litro,in base alle va-
rietd

concentrarsi sulla qualita

gna produttiva che magari non & tanb
E?/o revole, olive dtaccae dgallo mosca olea
iia oppure una sovraproduzione per via
di una stagione fardiva. Insomma, se co-
munque nonostante le wulnerabilita si v uo
b ottenee un dlio diqudlita, lamacchina
chearegme & in gradodi slezionare an-
e pib di una fonnéllata all’ora) aivta a
apire quali sonole dive dtimali ead agi-
i conseguenza. “Perché fobiettivo i -
mane sempre unprodotio di
val fa, che équelo cuici si
ge_ve,proiena re in ltalia, in
cui c’é una grossa quantitd
di piccole societd agricole.
Lunica possibilta per non cor
pitolare davanti a aziende
randi, con of ferta di prodot
% tanto ma qualitativam ente
infer ore, & concentrarsi dun-
que sula qudita”.
Dov rebbe essere facile in un
comparto olivicolo, quelo ita-
liang, cheha una estrema di-
vesificazione e ricchezzava
riefdle, da valorizzae anche
®n una gestione miraia ed acaratain ba-
se alle caratteristiche dele dlive.




