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Le più importanti attività di ricerca attualmente sono focalizzate in ambiti di microbiologia 
alimentare e ambientale. In primo piano, il principale progetto riguarda lo studio di matrici di 
isolamento di batteri acetici e individuazione dei fattori che determinano la non coltivabilità in 
condizioni di laboratorio, mediante l’applicazione di metodi coltura indipendente per la stima quali-
quantitativa di comunità microbiche in matrici di interesse. Salvatore La China fa parte del team di 
Unimore Microbial culture collection (UMCC), in cui svolge attività in merito alle caratteristiche 
tassonomiche, alle capacità metaboliche e caratteri funzionali di interesse industriale, generazione 
ed analisi di dati genomici e produzione in scala di laboratorio di biomateriali e molecole di 
interesse. Le ultime cinque pubblicazioni sono riportate di seguito. 
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Le più importanti attività di ricerca sono focalizzate in ambito della microbiologia alimentare, con 
particolare attenzione ai biopolimeri prodotti da batteri acetici. La ricerca focalizza la sintesi di 
cellulosa batterica e fruttani, sfruttando le capacità metaboliche di batteri acetici isolati da matrici 
alimentari. Inoltre, un focus molto importante delle attività di ricerca di Kavitha Anguluri riguarda 
le capacità di adattamento a condizioni ambientali dei batteri acetici, in modo da ottimizzare le 
condizioni di coltura e incrementare le rese di biopolimeri ottenute dai batteri acetici. Pubblicazioni 
recenti sono riportate di seguito. 
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Vita Università degli Studi di Modena e Reggio Emilia).  

Marcello Brugnoli è attualmente dottorando presso l’Università di Modena e Reggio-Emilia 
con un progetto dal titolo “Advances in microbial organic compounds and exopolysaccharides 
synthesis by acetic acid bacteria”. Le attività di ricerca sono focalizzate sulla valorizzazione dei 
sottoprodotti alimentari mediante fermentazioni selettive per l’ottenimento di prodotti ad 
alto valore industriale.  Marcello Brugnoli fa parte del team di Unimore Microbial Culture 
Collection (UMCC), in cui svolge attività inerenti alla caratterizzazione delle matrici trattate, 
ottimizzazione nella produzione di biomolecole e agli aspetti funzionali e applicativi dei 
biomateriali. Pubblicazioni recenti sono riportate di seguito. 
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